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ACTIVIDAD CONCEPTOS BASICOS:

Definir con sus palabras los siguientes conceptos
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ACTIVIDADES HIGIENE ¥ MANIPULACION DE ALIMENTOS

1) Realizar lectura de la resglucién 2674/2013 (Titulo 11, capitulo |, pag 7-15}
Responder las siguientes preguntas;

v ¢Qué requisitos debe cumplir el manipulador de alimentos?

v ¢Qué requisitos deben cumplir [os equipos ¥ utensilios?

¥ Qué requisitos deben cumplir las edificaciones e instalagiones?

2) Responder las siguientes preguntas:

v ¢{ué entiende por cortaminacion cruzada?
¥ ¢{Cémola puede evitar? (Recomendaciones)
v 10uétiene en cuents en 2 memente de realizar sus compras?
¥ iComo almacena los productos en su hogar o lugar de trabajo?

3} Consnitar tos temas de saneamiente basion y realizar una fxposicidn
¥ Manejo de residuos sdélidos
v (Controlde plagas y roedores
v limpieza y desinfeccién

4] Reallzar lectura del manua! del manipulador
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ACTIVIDAD CONCEPTOS BASICOS:

Definir con sus palabras los sigulentes conceptos
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